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Rezept

Radicchio zu Nudeln

Zutaten fiir ca. 4 Portionen
Arbeitszeit: ca. 15 min

¢ 500g Bandnudeln

¢ 500g Radicchio

® 250g Sahne

¢ Salz und Pfeffer

¢ 100g Ricotta

¢ etwas Gemiisebriihe
¢ cine Prise Muskat

® Parmesan

¢ 1EL Butter

Die Nudeln in Salzwasser kochen. Den Radicchio waschen, putzen und in kleine Stiicke schneiden.
Etwas Butter im Tiegel zerlassen dann den Radicchio darin anschmoren bis er etwas braunlich wird.
Sahne und Ricotta dazu geben, mit Gemiisebriihe aufgieBen und mit Salz, Pfeffer, Muskat

abschmecken.

Die Nudeln abgiefen und den Radicchio dazugeben, Parmesan iiberstreuen und schon kann serviert
werden.

Guten Appetit!
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