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Rezept

Mohrenkuchen

Zutaten fiir ca. 12 Portionen
Arbeitszeit: ca. 15 min

200g frische Bandnudeln

5 Eier

50g Mehl

1 Zwiebel

200g frische Mohren

200g geriebene oder gemahlene Mandeln
1 Pdackchen Backpulver

1 EL Zitronensaft

Puderzucker

Die Eier in Eigelb und Eiweif} trennen, den Zucker zum Eigelb geben und schaumig schlagen. Den
Zitronensaft dazugeben. Die Mohren waschen, putzen und schon fein reiben. Mohren, Mandeln,
Mehl und Backpulver zum Eigelb geben. Das Eiweil3 zu Eischnee schlagen und abschlieBend
unterriihren. Die Masse in eine gebutterte Springform geben und im vorgeheizten Ofen bei 180°C
fiir ca. 50 — 60 Minuten backen.

Wenn der Kuchen fertig ist mit etwas Puderzucker bestduben und servieren.

Guten Appetit!
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